
ANTIPASTI

QUADRIFOGLIA
La nostra millefoglie composta con crema all’aglio orsino, 

primizie di stagione e tuorlo marinato grattugiato 
18 

(1,3,4,7)

Ti consiglio un vino? Prosecco Superiore DOCG, Sergio Gallina

IL TENERISSIMO
Tenero formaggio che vi prenderà per la gola per la sua leggerezza

composto a nostra fantasia
17

(chiedere per allergeni)

RUSTICHIAMO
Un cammino ad occhi chiusi per degustare i prodotti della nostra terra,

 dagli affettati e formaggi del nostro Altopiano,
 alcuni affinati secondo la nostra ricetta e abbinati alle nostre confetture per esaltarne i sapori

23 
(1,3,6*,7,8,9,12) 

Vuoi accompagnarlo con la birra che ti proponiamo? 



PRIMI PIATTI

ORO E MIDOLLO
Campanelle con lo zafferano di Rotzo e midollo di vitello

18 
(1)

TERRA NOSTRA
Cappelletti ripieni all’aglio orsino e mirtillo, 

in salsa di mela e ricotta affumicata
18 

(1,3,7)

MONDINA IN VENETO
Risotto con tarassaco e spugnole

21 
(minimo 2 persone) (7)

Ti consiglio un vino? Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC, Mariotti Nannì

21 MARZO
Gnocchi di patata con asparagi di Bassano, 

zest di limone, acciughe del Cantabrico e stracciatella di latte
 17 

(1,3,4,7)

RESPIRO DI MONTAGNA
Zuppa di tarassaco e zafferano di Rotzo

17 



SECONDI PIATTI

OSSOBUCO DI CAPRETTO
con polenta al forno

22 
(9,12)

TAGLIATA DI AGNELLO AFFUMICATA
con radicchio al forno

33 

Ti consiglio un vino? Sciopettino Friuli colli Orientali DOC, Cadibon

BACCALÀ ALLA VICENTINA
24 

(1,4,7)

CONIGLIO IN UMIDO
22 
(9)

FILETTO DI MANZO
all’aglio orsino

30 

RITORNO A CASA
Tartare d’uovo, asparagi scottati, 

tarassaco e agretti con caciotta stagionata
23

(3,7)

COSTATE DEL GIORNO
10/14€ all’etto 

(chiedere per allergeni)

Vuoi accompagnare con un contorno?
Ve li presentiamo di giorno in giorno secondo le preparazioni della cucina

da 8€

Gli allergeni contrassegnati dall’asterisco possono essere omessi



“I formaggi sono fatti di latte, prati, pascoli, profumi e cantine dove vengono
stagionati”

F. Caramagna

SELEZIONE DI FORMAGGI DA FINE PASTO
15

DOLCI E DESSERT
Da 7€

“Al dolce non si dice mai di no…”

…allora lasciati ispirare dalle nostre quotidiane creazioni 
che coccoleranno con dolcezza il tuo palato

Coperto 3.80€
Se desideri ancora del nostro pane preparato con lievito madre 3€
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